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Varm kaffe og honning reres sammen,
i en gryde- ma ikke koge! da kaffen
ellers bliver bitter.

Ingeferen skrzlles og skares 1
sma stykker.

Tilsaet ingefaren 1 kaffe blandingen
og lad den trazkke heri ca. et degn.

Chokoladen smeltes i1 vandbad wved
ca. 56- 58 grader.

Den smeltede chokolade haldes 1 en
chokoladeform, lad den sta i 3 min

held overskydende chokolade fra og
tilset ingefer stykkerne, hazld
chokolade pa som 1lag.

Herefter placeres den keligt
indtil servering.



